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BOISSONS

CHAUDES
HOT DRINKS

CAFE 2,9
DECAF 2,9
ESPRESSO 2,9
ESPRESSO MACCIATO ©) 3
DOUBLE ESPRESSO 4
DOUBLE ESPRESSO 4
MACCIATO ©)

CAPPUCINO ©) 4,5
CAFE AU LAIT ©) 4,5
LATTE MACCIATO ©) 5
IRISH COFFEE (©) 9
CHOCOLAT MAISON (©) 7
CHOCOLAT MIT RUM © 8

EXTRAS / 1

Sahne O, Honig O, Zitrone O, Orange U, Minzblatter O, Sirup
Cream O, honey O, lemon O, orange O, mint leaves O, Syrup




THES FRAIS
FRESH TEA

CITRON GINGEMBRE /6

Ingwer-Zitrone/ ginger lemon

MENTHE / 5

Minze/mint

A LA KADIATOU / 6

Orange, Zitrone,Minze,Honig/ orange,lemon,mint,honey

MENTHE GINGEMBRE /6

Ingwer-Minze/ginger mint

BOISSONS
SANS ALCOHOL
SOFTDRINKS
H20 STILL 0,251./ 3,8 FL.0,751./6,9
H20 SPRUDEL 0,251./ 3,8 FL.0,751./6,9
COCA COLA (1,2, 3, 5) 0,21./2,8 0,41./4
COCA COLA LIGHT . 2,3,5,8) 0,21./2,8 0,4l./4
SPRITE (1,2, 3) 0,21./72,8 0,41./4
APFELSCHORLE ™M 0,21./2,8 0,41./4
TONIC (13) 0,21./3,8
GINGER ALE ) 0,21./3,8 0,41./4

ORANGINA (1, 13) 0,251. / 4,2




APERITIFS

RICARD 6

APEROL SPRITZ ()
LILLET VIVE ©)
LILLET WILDBERRY ()
GIN TONIC
HENDRICKS TONIC

CAMPARI MIT FRISCHEM O-
SAFT )

CUBA LIBRE (3

KIR ROYAL 6

MARTINI BLANC ()
MARTINI ROUGE 3
AMERICANO MAISON ©)
HUGO

10
10
10
13,5

10
13,5

10
10




COCKTAILS

ESPRESSO MARTINI/ 11

vodka, Kalhua, espresso, Zucker

GIN SOUR /11

Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, EiweiB
Gin, lemon juice, sugar syrup, egg white

DAIQUIRI /11

WeiBer Rum, Limettensaft, Zuckersirup
White rum, lime juice, sugar syrup

MOJITO /11

WeiBer Rum, Limetten, Minze, Rohrzucker
White rum, lime, mint, brown sugar

CAIPIRINHA /11

Cachacga, Limetten, Rohzucker
Cachaca, lime, brown sugar

NEW YORK SOUR /11

Bourbon, Zitronensaft, Zuckersirup, EiweiB, Rotwein
Bourbon, lemon juice, sugar syrup, egg white, red wine on top

SIDE CAR /11

Cognac, Cointreau, Zitronensaft
Cognac, Cointreau, lemon juice

WHITE LADY /11

Gin, Cointreau, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiwei3
Gin, Cointreau, lemon juice, sugar syrup, egg white

MOSCOW MULE /11

Vodka, Limettensaft, Ginger Ale
Vodka, lime juice, Ginger Ale

NEGRONI ©)/11

Campari, Martini Rouge, Gin




BIERES

KROMBACHER 0,331. /5,5
LEFFE 0,33../7
DIGESTIFS
CALVADOS 4cl./ 8
COGNAC 4cl. /9
POIRE 4cl. /8
FRAMBOISE 4cl./ 8
ARMAGNAC 4cl. /8
GRAND MARNIER 4cl. /8
COINTREAU 4cl./ 8
VIEILLE PRUNE 4cl. /8
BAILEYS 4cl. /7
AMARETTO ® 4cl. /7

CHARTREUSE 4cl. /9




SPIRITUOSEN

GIN
GORDON’S
HENDRICK 'S

RUM
HAVANNA 3 ANOS
ZACAPA
RON ZACAPA XO
Captain Morgan

VODKA
GREY GOOSE
GREY GOOSE VX
BELUGA
ABSOLUT

WHISKY
BALLANTINE 'S

JACK DANIEL"S

GLENMORANGIE 10
YEARS

CHIVAS 18 YEARS

12
23

10
16
10

10

12




VINS

Glas Flasche

BLANC 0,151 0,75L.
OFFENE WEINE
Muscadet - Sévre Et Maine Sur Lie 2021 ¢ 10 38
Bourgogne Chardonnay - Emile Durand 2020 4 10.5 40
Chablis - Le finage 2020 4 11,5 48
Sancerre - Grande Réserve 2020 4 12 52
Weinschorle ¢4 7
FLASCHEN

Sauternes-Louis Eschenauer 2019 (0,51) ¢4 38
Muscadet - Sévre Et Maine Sur Lie 2020 ¢ 38
Chablis 1er Cru-Emile Durand 2019 % 65
Pouilly-Fumé-Chants de cri 2020 o 54
Meursault Beaune 2018 @ 100
Meursault Domaine bouzereau 2019 120

Pouilly Fuissé-Chateau De Beaune 2019 4 68




ROSE

0,151 0,751
OFFENE WEINE
Cotes De Provence-Studio Miraval 2021 (4 10 42
Cotes De Provence-Minuty 2021 %) 12 54
Cotes De Provence-Minuty prestige 2021 4 70
(C"%g?‘ I.I,I)I% I:r’%\l/)ence—Miraval Chateau 2020 ¥ 95
Cotes De Provence-Miraval Chateau 2021 (0,71) 4 48
ROUGE o
OFFENE WEINE
Cote du Rhone Village 2019 4 10 38
I(34<?rdeaux Supérieur-Chateau Saint Germain 2019 10 4
Saint-Emilion Grand Cru-Terre du Moulin 2019 ) 12 54
FLASCHEN
Bourgogne-Pinot Louis Latour 2020 4 55
Bourgogne-Joseph Drouhin La forét 2018 o 70
Gevrey Chambertin Jean claude rateau 2019 ) 140
?iint-Emilion Grand Cru-Chateau Mauvinon 2018 75

Languedoc-La Closerie Du Pic’ Pic Saint-Loup 2017

(4)

Chateauneuf Du Pape Armand dartois 2021




Pomerol-Chateau Lévangile 2018 4
Pomerol-Chateau Chantalouette 2015 4
Pauillac-Chateau Pichon Baron 2016 (4

Pauillac Grand Cru Classé-Chateau d’Armailhac 4
2013

Pauillac Grand Cru Classé-Chateau Mouton 4
Rothschild 2010

Pauillac Grand Cru Classé-Chateau Mouton 4
Rothschild 2009

Pauillac Grand Cru Classé-Chateau Mouton 4
Rothschild 1989

Pomerol Chateau Nenin 2011

Saint-Estephe grand cru classé Cos d’Estrounel
2009 4

MAGNUM

Chateau Mondain - Bordeaux 2016 (4
Chateau Les Grands Crus Bourgeois Médoc 2012 %)

Chateau Fonbadet - Pauillac 4

CHAMPAGNE

Champagne Brut

Champagne Brut Rosé, Henri de Verlaine 4
Dom Pérignon Vintage 2009

Ruinart Brut ¢4

Crémant de Loire

Glas
0,11

12

7.5

500
110
280

170

1750

1900

2100
170

850

Flasche
1,5l

90

200
295
Flasche
0,751
80

90

360




Zusatzstoffe

(1) mit Konservierungsstoff

(2) koffeinhaltig

(3) mit Antioxidationsmittel

(4) geschwefelt

(5) mit Farbstoff

(6) geschwarzt

(7) chininhaltig

(8) ent, Phenylaninquelle

(9) genetisch verandert

(10) mit MilcheiweiB

(11) mit Eiklar

(12) Eiscreme

(13) mit Sauerungsmittel

(14) mit SiBungsmittel

(15) mit Phosphat

(16) mit Geschmacksverstarker
(17) hergestellt aus fein zerkleinertem Fleisch
(18) Formfleischvorderschinken

Inhaltsstoffe

(a) Glutenhaltiges Getreide (u.a. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)
(b) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

(c) Eier und Ei-Erzeugnisse

(d) Fisch und Fischerzeugnisse

(e) Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

(f) Soja- und Sojaerzeugnisse

(g) Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)

(h) Schalenfriichte (z.B. Mandeln, Niisse, Pistazien,Muskatnuss)

(i) Sellerie und Sellerieerzeugnisse

(j) Senf und Senferzeugnisse

(k) Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse

(1) Schwefeldioxid und Sulfite (ab 10mg pro kg oder |, als SO2 angegeben)
(m) SuBlupinen und Lupinenerzeugnisse

(n) Mollusken (Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische)




